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RARCZMA

deidlo Rearpackie

U2 15-G¥ ROR
BIGA U ST« CH
PROGACH
o godz. 10%° - B&™

Jest pierusszd resbdurdegd nd Podkdrpdcid,
kEéra wsprouwsadzila kuchniq regiondlug,

Oferujemy kuchnie: ukrainskqg, temkowskgq,
bojkowskqg oraz polskqg

Zyczymy smacznego !

Wszystkie potrawy robimy na miejscu sposobem domowym
dlatego czas oczekiwania moze sie wydtuzyc - ok. 30 min. /40 min.

www.karczmasanok.pl

Ceny nie zawierajg napiwkow,
ktore sq mile widziane za mitg obstuge.

Platnosé kartqg przy transakcjach powyzej 20 zi
Nie akceptujemy platnosci kartqg Diners
... zwrot pieniedzy przy kazdym zakupie z kartg CASHBACK

- -
Oferta wazna od kwietnia 2012 DZle.kuilemg
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SPEeaAanéé mm,czmsz

Zalewajka na maslance 300 ml 11,00 zt
(Kwasna zupa na bazie maslanki z ziemniakami
i kminkiem - dobra na kaca :) )

2. Lewesz (podobna do zupy ziemniaczanej) 300 ml 9,00 z¢

3. Czanachy (zupa z kilku rodzai fasoli 300 ml 14,00 z¢
z dodatkiem miesa wieprzowego)

4. Fasola po zydowsku 250 g 10,00 zt
(Fasola ,Jas” z duzq iloscig czosnku i zielonej pietruszki)

5. Fuczki 3 szt. 12,00 z¢
(Ciasto nalesnikowe wymieszane z kapustq kiszona,
usmazone w ksztalcie plackow polane smietang)

6. Hreczanyki z sosem pieczarkowym 250g/100g 25,00 zt
(Sznycle z miesa mielonego wieprzowego i kaszy gryczanej)

7. Gotgbki bieszczadzkie 300 g 20,00 zt
(Szatkowana biata kapusta potgczona z miesem mielonym
wieprzowym, zapiekane w piekarniku, podawane z sosem pomidorowym,)

8. ,Warenyky” - pierogi z maki 10 szt. 16.00 zt
razowej z miesem wieprzowym

9. ,Warenyky” pierogi z mqgki razowej 10 szt. 14,00 zt
(farsz z kapusta)

10.,,Warenyky” pierogi z maki razowej 10 szt. 14,00 zt
(farsz - ruskie)

11. ,Warenyky” pierogi z maki razowej 10 szt. 14,00 zt
(z kaszq gryczanag)

12. Stolniki (gotabki, nadziewane farszem z tartych 450 g 25,00 z¢

ziemniakow, opiekane w piekarniku i podane z cebulka)

WszysBkie pieroygi
okrdszclms skmdreezkamx
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COS NA ZAB

1. Kietbaska barania
(musztarda, chrzan, chleb)

. Bob ze skwarkami

Chleb ze smalcem i ogorek kiszony

Sledzie z cebulg w $mietanie

Jajecznica na masle z 3 jaj i cebulkq

2
3
4. Rydze na masle (w sezonie jesiennym,)
5
6
7

Satatka grecka

1 szt.

250 g

1 porcja
ok. 150 g

100 g

250 g

12,00 zt

9,00 z¢
6,00 zt
30,00 z¢
8,00 zt
10,00 zt
16,00 zt

(satata, pomidor, ogorek, ser feta, oliwki, cebula, sos grecki, grzanki)

AUPY

. Barszcz z uszkami (farsz miesny)

. Barszcz z jajkiem

300 ml
300 ml
300 ml

. »Kysetycia” zurek z jajkiem i chlebem 300 ml

1
2
3. Barszcz ukrainski
4
5

. »Kysetycia” zurek
z kietbasq i chlebem

6. ,Kysetycia” zZurek z jajkiem,
z kietbasq i chlebem

7. Cebulowa z grzankami

8. Pomidorowa z makaronem

9. Flaczki z dodatkiem
miesa drobiowego i chlebem

10. Chtodnik z botwinki
w sezonie letnim (z 1/2 jajka)

11. Rosot domowy z makaronem
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300 ml

300 ml
300 ml
300 ml

300 ml

300 ml
300 ml

9,00 z¢
8,00 zt
12,00 zt
8,00 zt

9,00 z¢

10,00 =zt
9,00 zt
8,00 zt

15,00 zt

9,00 zt
10,00 zt
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DANIA MIESHE

1. Karkowka z grilla z mastem czosnkowym 120g
2. Kotlet drobiowy 120g/30g
3. Kotlet schabowy 120g/30g
4. Stek wotowy z mastem czosnkowym 150g
5. Gulasz wieprzowy z chlebem 200g /30g
6. Golonko przednie, opiekane lub gotowane

z chrzanem, musztardq i chlebem 1 szt.
7. Udko pieczone 1 szt.
8. Waqtrobka wieprzowa z cebulkg 100g/50g
9. Watrobka cieleca na winie

z cebulkq i jabtkiem 100g/30g
10. Placek ziemniaczany z gulaszem wieprzowym

(w zestawie suréwka i kiszony ogérek) 150g/150g
11. Zeberko pieczone 200g
12. Kaszanka z kapustqg zasmazang

i chlebem 120g/200g
13. Bigos domowy z pieczywem 400 g

14. Makaron z miesem mielonym
w sosie pomidorowym 200g/100g

15. Ryz z warzywami i kawatkami kurczaka 150g/150g

: UW@WWMWEMWMWMWWJM&WWW

18,00 =zt
17,00 =zt
17,00 =zt
28,00 zt
17,00 z¢

30,00 zt
12,00 zt
14,00 z¢

16,00 z¢

28,00 zt
17,00 zt

16,00 =zt
15,00 =zt

18,00 =zt
18,00 z¢
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DANIA JARSRKIE

1. Pstrqg - pieczony (wg wagi - surowy) 100 g
2. Sandacz - pieczony (wg wagi - surowy) 100 g
3. Tilapia na ,kotderce” ryzowej (wg wagi - surowy) 100g [ 150g
4. Sos do ryb musztardowo-miodowy 50 g
5. Krokiet z kapustq kiszong 1 szt.
6. Lazanki z kapustqg kiszong 350 g
7. ,Bandurjanki” placki 3 szt.
ziemniaczane ze Smietang
8. Nalesniki z serem 2 szt.
9. Nalesniki z dzemem 2 szt.
SUROWRKI
1. Surowka z biatej kapusty 150 g
2. Surowka z kiszonej kapusty 150 g
3. Surowka z selera 150 g
4. Surowka z marchewki 150 g
5. Zestaw surowek 150 g
(suréwka z biatej kapusty, marchew i seler)
6. Kapusta zasmazana 200 g
7. Cwikta z chrzanem 100 g
8. Mizeria ze Smietang 150 g
9. Ogorek kiszony ok 3-4 szt.
10. Warzywa gotowane 200 g
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10,00 z¢
12,00 z¢

9,00 zt

3,00 zt
10,00 z¢
10,00 z¢
10,00 z¢

12,00 zt
10,00 z¢

6,00 zt
6,00 z¢
7,00 z¢
6,00 zt
8,00 zt

8,00 z¢
6,00 zt
7,00 zt
8,00 zt
8,00 zt
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DODATGKI

1. Ziemniaki pieczone ok. 150 g 7,00 zt
2. Ziemniaki gotowane 150 g 7,00 zt
3. Frytki ok 150 g 7,00 zt
4. Kasza gryczana 150 g 7,00 zt
5. Ryz na sypko 150 g 7,00 zt
6. Sos czosnkowy 50 ¢g 2,00 zt
7. Sos pieczarkowy 100 g 6,00 zt
8. Chleb porcja 2,00 zt
9. Musztarda 50 g 1,00 zt
10. Ketchup 50 g 1,00 z¢
11. Majonez 50 g 1,00 =zt
12. Smietanka do kawy 1 szt. 0,50 zt
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HAPOE)E GOEACE

Herbata z rumem (25ml)

© %0 N S oA L M~

Herbata z cytryng

Kawa z expresu

Kawa espresso

Kawa cappuccino z expresu
Kawa po turecku

Kawa latte

Gorgca czekolada z bitg smietang

Gorgca czekolada z rumem (25ml)

10. Barszcz kubek
11. Zur kubek

NAPOJE ZIMNNE

1

Kawa mrozona
z gatkqg loda smietankowego i bitq Smietang

Soki owocowe Cappy do wyboru: 0,251
pomarancz, grejpfrut, jabtko, banan, pomidor,
czarna porzeczka, truskawka, wieloowocowy

Nestea 0,251
cytryna, brzoskwinia, zielona herbata: cytrynowa, truskawka
Tonic Kinley 0,21
Coca-Cola 0,21
Fanta 0,21
Sprite 0,21
Kropla Beskidu 0,21

niegazowana, gazowana

Maslanka 0,25 1

8,00 zt
5,00 zt
7,00 zt
7,00 zt
8,00 zt
7,00 zt
9,00 zt
8,00 zt
9,00 z¢
6,00 zt
6,00 zt

12,00 z¢

5,00 z¢

5,00 zt

5,00 zt
5,00 zt
5,00 zt
5,00 zt
4,00 z¢




1-OD% NEASNED PRODURCIL

Smietanka, sernik, wanilia, truskawka, jagoda, smerfowe

DESERY I-ODOWE

Deser lodowy (3 gatki) z bakaliami

Deser lodowy (3 gatki) z owocami

Deser lodowy (3 gatki) z bitg Smietang

AR b~

Deser lodowy (3 gatki) z bakaliami,
owocami, bitg Smietanq i sos

5. Sosydo lodow:
adwokatowy, truskawkowy, czekoladowy

6. 1gatkaloda

CIASGO

1. Szarlotka wtasnego wypieku

(na ciepto z gatkq loda waniliowego i sosem adwokatowym,)

WINA

1. Wino grzane 13,5% z pomaranczq 150 ml
2. Miod pitny trojniak 13% 100 ml
3. Miod pitny trojniak 13% - grzany 100 ml
4. Martini Bianco 15% 100 ml
5. Martini Rosso 15% 100 ml
6. Martini Extra Dry 15% 100 ml
Polecamy 1

Oryginalne wina wegierskie: 100 ml 8 zi

10,00 zt
12,00 z¢
10,00 zt

17,00 z¢

1,00 z¢
2,50z

12,00 zt

12,00 z¢
8,00 zt
9,00 zt

12,00 zt

12,00 z¢

12,00 zt

czerwone: wytrawne, potwytrawne, potstodkie,

biale: potwytrawne, pétstodkie, stodkie
KdP‘Gd drmkcus s ba@eexe
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RBHISKEY 1 BRANDY

1. Jack Daniels 40% 40 ml 15,00 z¢
2. Whiskey J. Walker Black 40% 40 ml 14,00 zt
3. Whiskey J. Walker Red 40% 40 ml 12,00 zt
4. Whiskey Jim Beam 40% 40 ml 14,00 z¢
5. Whiskey Grants Blended 40% 40 ml 12,00 zt
6. Whiskey Ballantine’s Finest 40% 40 ml 14,00 zt
7. Metaxa 38% 40 ml 14,00 z¢
8. Stoneczny brzeg, brandy 36 % 40 ml 10,00 zt
9. Pliska, brandy 36 % 40 ml 10,00 z¢

LIRIERY

1. Passoa 17% 40 ml 9,00 z¢
2. Jagermeifter 35% 40 ml 8,00 zt
3. Curacao 25% 40 ml 7,00 z¢
4. Adwokat 25% 40 ml 5,00 zt
5. Campari 25% 40 ml 7,00 zt
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Absolut Blue 40%
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Finlandia Cranberry 40%
Finlandia Black Currant 40%
Finlandia 40%

Tequila 38%

Tequila Olmeca Gold 38%
Tequila Olmeca Blanco 38%
Malibu 21%

Gin Lubuski 40%

Sliwowica 70%

. Zubréwka 40%

Zotadkowa gorzka 40%

. Zotadkowa gorzka mietowa 40%

Zotadkowa Czysta De Lux 40%
Wisniowka 36%

Krupnik 38%

Bols 40%

Sobieski 40%

Soplica 40%

. Rum 40%

. Wyborowa 40%

40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml
40 ml

7,00 zt
7,00 zt
7,00 zt
7,00 zt
12,00 z¢
12,00 zt
12,00 z¢
10,00 =zt
8,00 zt
10,00 z¢
7,00 zt
6,00 zt
6,00 zt
6,00 zt
6,00 zt
6,00 zt
6,00 zt
6,00 zt
6,00 zt
6,00 zt
6,00 zt




PIO RUFI-OWE

1. Zywiec 0,51
2. Zywiec 0,31
3. Lezajsk 0,51
4. Lezajsk 0,31
FPINO BUGELROWE

1. Heineken 0,33 1
2. Heineken 0,51
3. Zywiec 0,51
4. Zywiec Porter 0,331
5. Bezalkoholowe 0,33 [
6. Desperados 0,41

FPIUSO v PUSZCE

1.
2.
3.

Lezajsk 0,51
Warka strong 0,51
Tatra mocne 0,51

PINO GRAANE

R b~

Zywiec 0,51
Zywiec 0,31
Lezajsk 0,51
Lezajsk 0,31

7,00 z¢
6,00 zt
6,00 zt
5,00 zt

6,00 z¢
9,00 zt
8,00 zt
7,00 zt
5,00 zt
8,00 zt

7,00 zt
7,00 z¢
7,00 z¢

9,00 z¢
8,00 zt
8,00 zt
7,00 zt

Dodatki do piwa grzanego: cynamon gozdziki i sok

Sok do piwa (malinowy lub imbirowy) 0,50 zi
Dzigkujewmy 1 Zdprdaszdmy
PCHGUSHI@




Adprdaszdwmy nd obiddy, keldege
SPUPY Z0P5cINIZOUSCINEG,
wycieczki, firmy

Sanok, ul. Rynek 12, tel./fax: 13 46 46 700
www.karczmasanok.pl

Zapraszamy do Smazalni Ryb - Pizzeria
Sanok, ul. Biatogorska 12
kierunek Skansen

tel. 699 21 01 83

od kwietnia do pazdziernika
www.pizzanadsanem.pl




